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Die nachstehenden Menüvorschläge gelten für Gruppenbuchungen ab 10 Personen. Selbstverständlich können wir Ihnen weitere Angebote oder z. B. auch vegetarische Gerichte anbieten.
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Race-Inn „Hits“


Buffet (ab 25 Personen)

Salate und Suppen

Bouillon mit Einlage nach Wahl

Fr. 6.50

Tomatenrahmsuppe aus frischen Tomaten

Fr. 7.00

Gulaschsuppe mit geriebenem Käse

Fr. 8.50

kleiner grüner Salat

Fr. 3.00

kleiner Gemischter Salat

Fr. 4.50

Blattsalat mit Pouletbrustreifen

Fr. 10.50

Desserts
Honigparfait mit Früchten

Fr. 7.50

Gebrannte Crème mit Schlagrahm

Fr. 7.00

Vacharin Eistorte

Fr. 9.50

Dessertbüffet

Fr. 15.00

Fruchtsalat (frisch)

mit Schlagrahm

Fr. 7.50

1. Silverstone


Geschnetzeltes Rindfleisch “Madagaskar”


Sultaninenreis


Fr. 16.00








2. Monaco


Fleischvogel mit Rotweinsauce


Kartoffelstock und Gemüse


Fr. 18.00








4. Nürburgring


Kalbsbraten nach Omaart


Teigwaren oder Kartoffelstock und verschiedene Gemüse


Fr. 24.00








3. Monza


Kalbspiccata Mailänderart	


Spaghetti mit frischer Tomatensauce


Fr. 26.50








5. Kuala Lumpur


Pouletgeschnetzeltes “Casimir” 


 Serviert mit Trockenreis


Fr. 16.50








6. Dijon


Pouletbrust an Senfsauce


serviert mit Gemüsenudeln


Fr. 18.50








7. Suzuka


Schweinsgeschnetzeltes “Süss-sauer” 


oder Champignonsrahmsauce


serviert mit Trockenreis


Fr. 19.00








8. Gurnigel


Schweinssteak mit Käse überbacken


serviert mit Nudeln


Fr. 21.50








9. Spaghetti Testarossa


Spaghetti mit 3 Saucen serviert


(Bolognaise/Carbonara/Napoli)


kleiner grüner Salat


Fr. 16.00








10. Fondue-Grand Prix


Fondue Chinoise à discretion 


gemischter Salat


verschiedene Fleische und Saucen


Reis und Frites als Beilage


Fr. 35.00





11. Champions - Dinner





reichhaltige Salatauswahl, verschiedene Brote, Suppe, mexikanische Fleischkugeln


Schwedenbraten mit Pflaumen, Truthanbrust, Gemüsereis, Bratkartoffeln mit Rosmarin


Dessert: gebrannte Cremé, verschiedene Kuchen und Torten, Früchteschalen





Fr. 39.00 pro Person


Option: zusätzlich kalte Platten, Rauchlachs und Crevetten   Fr. 9.00 pro Pers.

















